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Variabler Yeranda-Sess=el| von Cassina

Fernsehen auf dem
fliegenden Teppich

Froh leuchtende Farben, die Mdbel
immer mobiler, die meisten Polster-
bezilge abnehmbar oder nur noch
lose driibergeworfen - Trends, die
sich letztes Jahr erst andeuteten, wa-
ren nun schon vorherrschend bei der
diesjihrigen, der 23. Maildnder M-
belmesse. Nicht fiberall waren die
bunten Mobelstoffe so gelungen wie
segelartig  gespannten

bei  dem

Recamiere von _Memphig®
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Miamina-Sessal

»Miamina“-Sessel der italienischen Firma Saporiti (Stoff-
Entwilrfe: Missoni), der sich zusammenklappen und in einer
Art Golftasche verstauen 13Bt. Besonders verwandlungsfihig
scheint auch der ein- oder zweisitzige ,,Veranda*“-Sessel der
Firma Cassina, entworfen von dem Mailinder Designer Vico
Magistretti. ,,Veranda®, bei dem sich Kopf- und FuBteil in
jede beliebige Stellung biegen lassen, bietet , die Maoglichkeit
zum Fernsehen, ohne die FiBe auf den Tisch zu legen”, ein
wiliegender Teppich, der auf Wunsch wie eine Decke zusam-

mengefaltet wird (Magistretti). Ferndstlich inspiriert ist auch
der postmodern anmutende Tisch ,, Tangram* { Entwurf: Mas-
simo Morozzi, Hersteller: Cassina). der aus sieben Einzeltei-
len, jedes fiir sich ein Tisch, beliebig zusammengesetzt werden
kann. Einflisse der provozierenden Designer-Gruppe ,,Mem-
phis® (SPIEGEL 51/1982) sind spirbar, ,Memphis®, das an
Witz und Ausstrahlung bisher nichts eingebiiBt hat, zeigte eine
neue Kollektion von 66 Entwiirfen, darunter eine imposant-
kubistische Recamiere.

Kochbuch im
Quart-Format

Zum  eBpornographischen
Standardwerk wird das 480
Seiten starke Koch-Hand-
buch im Quart-Format vor
allem durch die speicheltrei-
benden Farbphotos wvon
Reinhart Wolf. Optisch lek-
ker und im Textteil Gibersicht-
lich dargeboten, sind unter
dem Titel ,,Die neue alte Ka-
che® nicht weniger als 600
Rezepte und zahlreiche Kii-
chentips vereinigt, kurrum:
»Das Koch-Wissen unserer
Zeit", wie der Verlagspro-
spekt verheiBt (Gruner +
Jahr; 78 Mark). Der Autor
Wolf Uecker, 62, Herausge-
ber der Kunstzeitschrift,, Art*

und seit Jahren Mitglied im
~Club kochender Minner™,
erdffnet fast jedes Kapitel
artig mit literarischen Zita-
ten. Eine von ihm stolz pro-
pagierte , Stufen-Systematik*
beim Darbieten der Rezepte
erweist sich beim Nachko-
chen der bodenstindig deut-
schen Gerichte als niitzlich.
Die Kochanweisungen sind
knapp, aber klar verstindlich
und vom Autor, wie er be-
tont, samtlich selbst erprobi.

StehimbiB auf
japanisch

Die gehobene SchnellimbiB-
Szene, beliebter Lunch-Treff

fiir Angestellte aus Kanzlei-
en, Werbe-, Bank- und Ver-

sicherungsbiiros, wird zuneh-
mend exotisch. Nicht nur im-
mer mehr Spanier, Italiener
und Griechen wenden sich in
westdeutschen  GroBstidten
der ,schnellen Gastronomie®
zu, in Minchen gibt's auch
schon die ImbiBstube auf ja-
panisch. In der Schwabinger
AmalienstraBe 42 erdffnete
der Kunsthandler und Ars-
Japonica-Importeur  Giulio
de Leo die erste ,Sushi“-Bar
—von Japan-Schwirmern und
figurbewuBten Schlemmern
wegen der kalorienarmen,
aber vitamin- und eiweiBrei-
chen traditionellen Delika-
tessen besonders geschitzt.
Hinter dem Tresen, vor dem
gerade acht Esser Platz fin-
den, hantiert Sushi-Meister

Abe Takayuki aus Tokio:
Aus gesfiuertem Reis formt
er mundgerechte Hippchen,
die er mit einem Stlick mari-
nierten  Oktopus, einem
Scampi, einer Auster mit Ei-
erstich oder Kaviar belegt
und, garniert mit eingelegtem
Ingwer und fadendiinn ge-
schnittenen Gurken-, Ret-
tich- oder Kiirbisstreifen in
einem schwarzen Lackkist-
chen zu einem eBbaren
Kunstobjekt arrangiert. Die
Eat-art-Hippchen, zu denen
Tee oder Sake gereicht wird,
werden mit Stibchen oder
mit den Fingern gegessen.
Auf Bestellung kdnne sie
auch in weiBen Lackschach-
teln nach Hause oder ins Bi-
ro genommen werden.
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